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MONTE TUNDU

CANNONAU DI SARDEGNA
DOC CLASSICO

Cannonau 100%

Rosso rubino

Circa 45 anni

180 m s.l.m.

Drenante da disfacimento granitico.

Manuale, in cassetta,
ultimi giorni di settembre.

Le uve, attentamente selezionate dai piu vec-
chi vigneti dell’Azienda, vengono diraspate e
trasferite in vasche di acciaio inox dove ha ini-
zio la fermentazione alcolica per 25-30 giorni
con follature manuali giornaliere. Al termine
della fermentazione il vino affina in grossi botti
dilegno, dove si effettua settimanalmente “ba-
tonage” sulle fecce fino a spontanea fermenta-
zione malolattica.

Per circa 8 mesi in serbatoi di acciaio, dai
12 ai 18 mesi in botti grandi e circa 6 mesi in
bottiglia prima di essere messo in commercio.

Monte Tundu e un Cannonau che affina in
grandi botti di rovere, ed esprime la longevita
e il carattere di questo grande vitigno autoc-
tono, qui nella sua versione classica. Profilo
olfattivo fine ed elegante, con profumi di frutti
rossi in confettura, petali di rosa e spezie dolci.
Di media tannicita, caldo e dal finale lungo e
avvolgente.

16-18°C



